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HAVUC CORBASI

Elif Korkmazel

1 kg. havug

Yeteri kadar su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 adet sogan

4 corba kasigi un

4 su bardag tavuk suyu
2 su bardagi sut

2 cay kasigi limon suyu
2 ¢orba kasi§i rendelenmis kasar peyniri
2 dal maydanoz

Tuz

Havuglan kip kip dograyip tuzlu suda 20 dakika haglayin ve stiziin. Sogani tereyadinda kavurun. Unu ilave
edip rengi dénene kadar kavurun. Sirekli karigtirarak tavuk suyunu ekleyin. Havug, sit ve tuzu koyun.
Kaynamaya basglayinca limon suyunu katip bes dakika daha pisirin. Ocaktan alip rendelenmis kasar peyniri ve
kiyllmig maydanoz ekleyip karistirin. Sonra servis yapin.
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