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HAVUC CORBASI

45 gr (3 gorba kasigi) tereyagi

500 gr havug (kazinmig ve irice rendelenmis)

250 gr patates (kabuklari soyulup kiiglk dogranmis)
1 kliclk sogan (ince dogranmig)

1 litre (5 su bardagi) tavuk suyu yada su

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

2 ¢orba kagsigi krema

Orta boy bir tencerede yagi orta ateste eritiniz. Ategin altini kisip havug, patates ve sogani katarak 15 dakika,
tahta kasikla karigtirarak ve sebzelerin tencereye yapismamasina dikkat ederek pisiriniz. Tavuk suyu yada su
ile tuzu ve biberi ekleyip 20 dakika daha, sebzeler yumusayana kadar pisiriniz.

Tencereyi atesten alip orta boy, derin bir kaseye slziniz. (Slizgegte kalan sebzeleri tahta bir kasikla ezerek
slizgegten gegmelerini saglayiniz. Kalan posalari atiniz.)

Gorbayi yeniden tencereye bosaltip isitiniz. Gorbanin kivami inceyse, tencerenin kapagi acik olarak, biraz daha
kaynatip kremay! kattiktan sonra tadarak, gerekirse biraz daha tuz ve biber ekleyiniz. Corbayi kaselere bogaltip
sicak olarak servis ediniz.
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