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HAVUC CORBASI

Malzeme:

3 adet havug

2 corba kasiJi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
1 adet sogan

5 su bardagi su

Uzeri icin :

4 dilim bayat ekmek

Tuz

Karabiber

4 tath kasigi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
1 cay kasigi kurutulmus feslegen

Havuclar temizleyip rendeleyin. Sodanin kabudunu soyup ¢ok ince kiyin. Zeytinyadinin yarisini gorba
tenceresinde isitip sogan ve havuglari ilave edin. Yumusayincaya kadar pisirin. 5 su bardagdi kadar su ilave edin.
Birkag tasim kaynatin. Karigimi ocaktan alip soguyunca mutfak robotuna aktarin. Plre haline gelinceye kadar
ezin. Ekmek dilimleri i¢in zeytinyagdi, kurutulmus feslegen, tuz ve karabiberi klicUk bir kasede karistirin.
Hazirladiginiz karigimi firga ile ekmek dilimlerinin tGzerine strtn. Firinin 1zgara bélimunde kizarincaya kadar
1sitin. Gorba karigimini tencereye aktarip bir tagim daha kaynatin. Ekmek dilimleri ile sicak servis yapin.
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