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HAVUC CORBASI

8 bardak et suyu

300 gr havug (4 blyUk)

30 gr margarin (1/2 ¢orba kasig)
1 bardak su

Tuz

180 gr sut (3/4 bardak)

60 gr margarin (3 corba kasigi)
75 gr un (1+1/2 kahve fincani)

3 yumurtanin sarisi

Bir tencereye margarin ile Ustleri kazinmig kiigtik kiigtik dogranmis havuglar konarak 5 dakika kadar kavrulur.
Once yarim, sonra da azar azar yarim bardak su konur ve havuglar iyice yumusayincaya kadar pigirilir. Pigsen
havuclar ince elekten gegirilerek plre haline getirilir.

Bu havug plresine azar azar et suyu katilir ve pireye yedilir. Sonra kaynatilir. Diger taraftan bir kuganeye
margarin ile un konarak kavrulur. Uzerine yavas yavas sut dokulir. Kugsanenin igindekilerini cok ¢abuk ve iyice
karigtirip halletmelidir. Kugane atesten indirilir, yumurta sarilari ilave edilirden yine iyice kanigtirilir, yedirilir.
Sonra U¢ kepge kaynamakta olan gorbadan kusaneye bosaltilir. lyice karigtirilir. Bundan sonra, kusanedekileri
¢corbaya azar azar dokmek gerekir. Kusane bosalinca, ¢orba iyice karistirilir, bir tagim daha kaynadiktan sonra
atesten indirilir.
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