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HAVUC CORBASI

6 Su bardagi etsuyu

3 Adet blylk boy havug
3 Corba kasigi siviyag

2 Kahve fincani un

2 Adet yumurta sarisi

1 Su bardagi su

2 Su bardagi sut

Havuclari ince dograyip, 2 ¢orba kasigi siviyagda hafifce 6ldirin.

Sonra 1 su bardagi suda haslayin ve iyice yumusak bir hale getirin.

Siizgegten gegirip, pure haline getirin.

Bir tencerede 6 su bardagi etsuyu, yeterice tuz ve pire haline getirdiginiz havuglari koyup kaynamaya birakin.

1 Gorba kasigi siviyagda unu kavurun.

Karistirarak 2 su bardagi sut ilave edin.

Yumurta sarilarini ilave ederek iyice karistirin.

Atesten aldiginiz havuglu karisima azar azar d6kerek bir taraftanda karistirarak kaynama derecesine gelince bir
tasim kaynatip, ocaktan alin.

Sicak olarak servis yapin.
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