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HAVUC CORBASI

Malzemesi:

500 gr. havug, (halka halka kesilmis)

2 ¢orba kasiJi dogranmis sogan

40 gr. margarin

1 litre et suyu veya su

3 ¢orba kasiJi piring veya 250 gr. kenarlar ¢ikarilmig bayat ekmek
tuz

1 cay kasigi seker

karelere kesilmis ve kizartiimis ekmekler

Hazirlanisi:

Havug ve soganlari margarinin yarisi ile pisirin. Havuglar yumusayinca, et suyunu veya suyu katin. Piring veya
bayat ekmegi ilave edin. Sonra bir tutam tuz ve 1 ¢ay kasidi sekeri serpip 20 dakika kisik ateste pigirin.
Slzgecten gegirerek pure haline getirin. E§ger plre koyu ise biraz daha et suyu veya su ilave edin. Kalan
margarini gorbaya katin. Tekrar bir tagim kaynatin. Kizarmis ekmekleri Gizerine serpip servis yapin.
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