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HAVUC CORBASI

Malzemesi:
450 gr. havug

1 sogan

25 gr. tereyagi
750 gr. et suyu
1 defne yaprag
tuz

karabiber

Hazirlanisi:

Havuclar ve sodani soyup dilimleyin. Tereyagini eriterek sebzeleri icine koyun. Kapagdini kapatip 5-10 dakika
pisirin. Tavuk suyunu, defne yapragini koyup tuz ve karabiber serpin ve atesi kisarak 15 dakika daha pisirin.
Defne yapragini corbadan alin. Daha sonra ¢orbayi stizgec¢ten geciriri. Sicak sicak servis yapin.
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