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HAVUC CORBASI

Malzeme

- 8 bardak et suyu

- 4 blyUk havug

- 3 yemek kasigi sana

- 1 adet sogan

- 2 yemek kasigi un

- 2 yumurta sarisi

- 2 bardak sut

- Bir tutam Hint Cevizi tozu
- Tuz ve karabiber

Hazirlanigi

Havuclari soyup yuvarlak dograyin. Sodanlari piyazlik dograyin.

Iki yemek kasi§i Sana yaginda havug ve sodanlari 3 ? 4 dakika kavurun. 1 bardak et suyunu ilave edip havuglar
yumusayinca kadar pigirin. Havuclari pistigi su ile beraber pire haline getirin.

Kalan 7 bardak suyu kaynar olarak ilave edin. Tuz, biber ve bir tutam hint cevizini katin.

Terbiyenin Hazirlanigi:

Kalan bir kasik Sana yaginda unu kavurun.soguk suti karistira karistira ilave edin.

Bir k&sede yumurtayi ¢irpin. Sitli karisimdan bir kag kasik katip, iyice karistirin. Bu karisimi tenceredeki stli
karigima yavas yavas ve karigtirarak ilave edin.

Hazirladiiniz terbiyeyi; havuglu karisima surekli karigtirarak ilave edin. Kaynama noktasina gelince ocaktan
alin.

Sicak olarak servis yapin.
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Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 31.10.2024
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