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HAVUC CORBASI

MALZEMELER

3 adet havug

1 adet yumurta

5 su bardagi su

1 yemek kasigi un

1 yemek kasigi yag
1 kahve fincani sit
karabiber

tuz

HAZIRLANISI

Margarini ve unu bir tencereye koyup hafifce kavurun, azar azar su ekleyerek unu ezin. Havuglari temizleyip,
yikadiktan sonra dilimleyin. Dilimlediginiz havuglari suya katip, havuglar yumusayincaya dek pisirin. Havuglar
pistidinde ezerek slizgegten gegirin. Servis yapmadan on dakika 6nce bir adet yumurta sarisi ile siiti girpin,
¢orba suyuyla iliklastinp gorbaya katin, bir tagim kaynattiktan sonra atesten alin. Uzerine kirmizi biber serpip
servis yapin.

ML® Havuclu Mantar Corbasi icin tiklayin
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