B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HAVUC CORBASI

Yarim kilo kérpe havug

2 adet patates

1 bas sogan

2 yemek kasigi margarin veya bir gay bardagi siviyad
6 bardak su

Tuz

Tatl kasiginin ucuyla karabiber

Krema (istege gore)

Hafifce eritilen yaga ayiklanmis, yikanmis ve iri iri dogranmis havug, patates ve sogan ilave edilir ve orta
hararetli ateste 5 dakika kadar hizli hizli ¢evrilir. Daha sonra Uzerine su ilave edilir. 15-20 dakika pigirilir. Corba
iindiktan sonra bir el mikseriyle pUrtiksiz hale getirilir.

Bu c¢orbaya krema konulmasi tavsiye olunur.

ML® Havuc Corbasi icin tiklayin
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