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HAVUC CORBASI

2 kiguk sogan

4 orta boy havug

1 yemek kasigdi tereyadi

3 yemek kasigi un

5 su bardagi sicak su

1 tath kasidi tuz

Yarim ¢ay kasigi karabiber

1 cay bardag st (oda sicakhdinda)

Tencereye sivi yagi ekleyin ve Uizerine iri dogranmis sodanlari ilave edin. 1-2 dakika sodanlari kavurduktan
sonra Uzerine rendeden gecirdiginiz havuglari ekleyin.

Sogani ve havucu orta ateste surekli karigtirarak birkag dakika birlikte kavurun.

Karisima tereyagini ve unu ilave ederek karigtirmaya devam edin.

Kavrulan tencereye sicak suyu ilave edin ve havuglar yumusayincaya kadar pismeye birakin.

Yumusayan havuclar artik blenderdan gegirebilirsiniz. Pirlzsuz bir kivam elde ettikten sonra Gzerine sit, tuz ve
karabiberi ekleyin.

Bir slire daha kaynattiktan sonra ocagi kapatin ve ¢orbanizi birka¢ dakika dinlenmeye birakin.
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