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HAVUC CORBASI

1 yemek kasigdi tereyadi

1 yemek kagigi sizma zeytinyagdi

1 orta boy sogan

1 sap kereviz

2 dig sarimsak

1 cay kasigi dogranmis taze kekik veya maydanoz
5 su bardagdi dogranmig havug

2 su bardagi su

4 su bardag tavuk suyu veya sebze suyu
Y2 ¢ay bardagi krema

2 cay kasigl tuz

Karabiber

Tereyadi ve sizma zeytinyadini birlikte eritin. Daha sonra sodan ve kerevizi ekleyin; ara sira karigtirarak
yumusayana kadar 4 ila 6 dakika pisirin. Sarimsak ve keki@i (veya maydanoz) ekleyerek kokusu ¢ikana kadar
yaklasik 10 saniye karigtirin.

Havuglari koyun. Su ve tavuk suyunu ekledikten sonra yliksek ateste kaynamaya birakin. Kaynadiktan sonra
yaklasik 15 dakika daha altini kisarak 6zlesmesini saglayin.

Gorbay! piiriizsliz olana kadar blenderdan gegirin. Son olarak tuz ve karabiber ekleyin.
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