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HAVUC CORBASI

https://www.sabah.com.tr

2 adet havucg

1 su bardagi su

4 su bardag tavuk suyu ya da su
Terbiyesi igin:

1 su bardag st

1 yumurta sarisi

1 Turk kahve fincani un
Tuz, karabiber
Zeytinyagi

Uzeri igin:

Kirmizi pul biber

Havuglari rendeleyip az yag ile soteliyoruz. Ug bardak tavuk suyunda pisiriyoruz ve piire haline getiriyoruz. Ayri

bir tencerede terbiyeyi hazirliyoruz. Un ve zeytinyadini unun kokusu gidene kadar kavuruyoruz. Soguk sitl azar
azar ilave ediyoruz. Yumurta sarisini da ekleyip surekli karistiriyoruz. Sonra havug piresinin igine terbiyeyi azar

azar ilave ediyoruz.
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