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HAVUC CORBASI

500 gr havug

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
1 It sicak su

1 su bardag st

1 yemek kasigi un

2 yemek kasi§i tereyagi
Tuz

Karabiber

Havuclar halka halka dogranir ve zeytinyaginda kisa sure kavrulur, Gzerine tuz ekilir ve sicak su ve sit
eklenerek havuglar yumusayana kadar pigirilir. Ayri bir yerde tereyadinda un kavrulur, i¢ine suyu ile birlikte
haslanmis havug eklenir son olarak bir tagim daha kaynatilir. Ocaktan aldiktan sonra karabiber eklenir ve el
mikseri ile ¢ekilerek slizgegten gegirilir.
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