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HAVUC CORBASI

1 adet sogan

5 adet havug

2 yemek kasigi zeytinyagi
3 klp seker buyUkliginde taze zencefil
2 dis sarimsak

1 kavanoz kemik suyu

2 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Uzeri igin:

Krema

Yemeklik dogradiginiz soganlari zeytinyaginda kavurun, havuglari ekleyip kavurmaya devam edin.

Havanda dévdugunuz sarimsak ve zencefilleri ekleyin, kemik suyu ve 2 su bardagi suyu ilave edin.
Kaynadiktan sonra kisik ateste malzemeler yumusayana kadar pigirin. Damak tadiniza gére tuz ve karabiber
ekleyin.

Blender ile gorbanizi purtizsiz bir karigim haline getirip, Uzerini krema ve taze soganla susleyerek servis
edebilirsiniz.
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