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HAVUC CORBASI

3 adet orta boy havug

1 adet blyUk boy sogan

1/2 su bardagdi piring

5 blyUk su bardadi sicak tavuk suyu (yoksa sicak icme suyu)
1 yemek kagigi sivi yag

1 yemek kasigdi tereyad

1 dis sarimsak

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

Soganlari ¢ok iri olmayacak sekilde dograyin. Siviyagi kizdirdiginiz tencereye soganlari ekleyin ve sotelemeye
baslayin. 1-2 dakika sonra tereyagdini da ekleyin. Hemen ardindan ayni soganlar gibi ¢ok iri olmayacak sekilde
dogradiginiz havuglari ilave edin. 1 dakika kadar soteledikten sonra pirinci ekleyip bir ¢evirin ve sicak tavuk
suyunu yada igme suyunu ekleyin. Tavuk suyunu ekledikten sonra minik bir tilbentin igine hafif ezilmis 1 dis
sarimsagl, karabiberi koyup, bir iple baglayip ¢corbanin igine atin. Su kaynamaya baslayinca altini kisin ve
pismeye birakin. Havuclar iyice yumusayip, piringler pisince, baharat kesesini ¢ikarip, pargalayici yardimiyla
gorbay! puriizsiiz hale getirin. Son olarak tuzunu da ekleyip, corbanin altini kapatin.
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