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HAVUC CORBASI

2-3 yemek kasigi siviyag

1 sogan, dilimlenmig

1 dis sarimsak

5 su bardagi (1.3 L) su

2.5 su bardagi (560 ml) havug, dilimlenmig
1/4 bardak (65 ml) ¢ig piring

2 yemek kagsidi (30 ml) tavuk suyu

Tuz

Karabiber

Biraz yag ile tencerede sogdan ve sarimsak kavrulur.Su, havug, piring ve tavuk suyu eklenip ve kaynatilir.
Kapagi kapal 20 ila 25 dakika pisirin.Sebzeler pisince bir blenderdan gegirip tuz ve karabiberini ayarlayip servis
edin.
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