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HAVUC CORBASI

Esra Hosgor

Bir tutam tuz

2 cay kasigi pul biber

1 cay kasid! karabiber

1 cay bardagi sit

1 adet yumurta

1 corba kasigi un

1 ¢corba kasigi tereyag

3 adet havug

5 su bardagi ik su

Bir tutam ince dogranmis maydanoz
Bir tutam rendelenmig kasar peyniri

Havuglari tavla zari gibi dograyip 15 kasik yagda 5 dakika gevirin. 1 bardak su katip havuglar yumusayincaya
kadar pisirin. Stizgegten gegcirip pure haline getirin 8 bardak et suyu ekleyip atese koyun. Bagka bir tencerede
15 fincan yagda unu kavurun yarim ¢ay bardagi sutl katin. Atesten indirip yumurtalarin sarisini ilave edin ve
hepsini karigtirarak ¢orbaya katin. Bir tasim kaynatin. Gzerini ince dogranmis maydanoz ve kasar peynirle ya da
arzunuza gore krema ile susleyin.
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