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HAVUC CORBASI

https://pomatsite.bl .com.tr

BuyUk boy havug

1 cay bardagi arpa sehriye
2-3 yemek kasigi un

1 cay bardag! yogurt
Nane

Kekik

Tuz

Yag

2-3 yemek kagsidi siviyagda rendelenmis havuglari gevirin. 1 It suyu yagda hafif kavrulan havuglara katip
pisirmeye baslayin. Su kaynadiktan ve havuglar rengini kaynamakta olan suya verdikten sonra arpa sehriyesini
ilave edin. Diger tarafta un ile yogurt glizelce ¢irpilir ve piturli kalmamasi igin ¢ok az sulandirilir. Baharatlarini
da yogurtlu malzemeye katin. Arpa sehriyeler yumusayinca yogurtlu terbiye yavas yavas ¢orbaya katilir. Bir
tasim kaynatilan gorbanin tuzu ayarlanip kapatilir.

Not: Bu ¢orba tarifinde baharatlar ¢ig olarak yogurtlu malzemeye katilir. Diger tariflerde oldugu gibi Gzerine yag
yakilmaz. GUnkU havuglar rengini ve kendi yagini gorbaya katacagi igin, Gzerine yeniden baharat yakip dékmek
corbayi daha yagh gésterir.
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