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HAVUC CIPSI
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4-5 adet orta boy havug

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasig! karabiber

1 cay kasigi toz kirmizi biber

1 cay kasidi sarimsak tozu (istege bagh)

Havuglar yikayip kabuklarini soyun.

Ince ve esit dilimler elde etmek i¢in bir mandolin dilimleyici kullanabilirsiniz.

Esit dilimler, cipslerin pisme suresini kisaltir ve her birinin ayni kivamda olmasini saglar.

Firini 180 dereceye ayarlayin ve cipslerin daha kitir kivamda olmasi igin fanl pisirme modunu tercih edin.
Bir kaseye zeytinyagdini alin, Uzerine tuz, karabiber, toz kirmizi biber ve sarimsak tozunu ekleyerek iyice
karistirin.

Havug dilimlerini genis bir kaseye alin ve hazirladidiniz baharath zeytinyadi karigimini tzerine dékan.
Tdm dilimlerin esit sekilde kaplanmasini saglamak icin iyice karigtirin.

Yagl kagit serilmig firin tepsisine havug dilimlerini tek sira halinde dizin.

Ust liste gelmemelerine dikkat edin, bu cipslerin ¢itir kivam almasini saglar.

Onceden isitilmis firnda yaklasik 20-25 dakika pisirin.

Pisirme siresinin ortasinda tepsiyi ¢evirerek cipslerin esit sekilde pismesini saglayin.

Firindan ¢ikan havug cipslerini hafifgce soguttuktan sonra servis edebilirsiniz.

Tek bagina keyifle tiketebilecegdiniz gibi, yogurtlu veya humuslu bir dip sos ile de lezzetini artirabilirsiniz.
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