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HAVUC BORANI

500 gr. havug

6 dis sarimsak

1/2 su bardag piring

6 corba kasiJi zeytinyagi
Yeteri kadar sicak su

4 corba kasigi limon suyu
2 cay kasigi tozseker

6-7 dal maydanoz

Tuz

Havuglar dilimleyin. Havug ve biitiin sarimsaklari zeytinyagnin yarisiyla sote edin. Uzerine bir su bardag sicak
su, limon suyu, toz seker ve tuz ekleyip bes dakika pisirin. Pirinci ilave edin. Kisik ateste suyunu gekene dek
pisirin. Ocagi kapatip Uzerine kalan zeytinyagini gezdirin. Uzerine maydanoz ekleyerek servis yapin.
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