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SARIMSAKLI HAVUC BORANI

Gerekli malzeme:

1 kg havug

1 bas sarimsak

1 kahve fincani piring
Yarim su bardagi zeytinyagi
1 kesme seker

Yarim limonun suyu

2 su bardagi sicak su

2 dal maydanoz

Tuz

Sarimsaklar soyup kiyin. Havuclar temizleyip halka halka dilimleyin. Pirinci ayiklayip yikayin. Bir kevgirle stizin.
Maydanozu temizleyip yaprak yaprak ayirin.

Zeytinyagini tencerede isitip sarimsak ve havucu soteleyin. Limonun suyunu sikin. Sicak su ve limon suyunu
ilave edip kisik ateste havug¢ yumusayincaya kadar pigirin.

Havuclar hafif yumusayinca pirinci ekleyin. 10 dakika daha pisirip ocaktan alin. Sogumaya birakin. Maydanozla
sUsleyip servis yapin.
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