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HAVUC BORANI

https://esenler.bel.tr/

1 adet bayat ekmek

500 gram havug

1 kase yogurt

4 dis sarimsak

1/2 ¢ay bardag@i sivi yag

2 adet sogan

1 ¢corba kasigi tereyag

1 tath kasidi zerdegal, ¢érekotu
1 tath kasidi tuz

Ekmegi rondodan gegirin ve firinda kizartin. Havucu haglayin ve blenderdan gegirin. Sodani piyazlik keserek
dovilmlsg sivi yagda soteleyin. Dévilmis sanmsag! icine katin. Karistirma kabina havucu, sogani, baharatlari,
tuzu ve ekmegi ilave edin. Yogurdu katip iyice karistirin. Servis tabagina alin. Uzerine erittiginiz tereyagini
dokun, servis yapin.
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