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HAVRA SOKAK VE TULUM PEYNIRI

Rahmetli Hiseyin Amcanin Anisina

izmir deyince aklima hep, yiiziime vuran son derece sicak ve nemli bir hava gelir. Herhalde izmir'e
cocuklugumdan beri hep yazin gittigim igin bdyle hatirliyorum. Oysa izmir'i hatirlatan gok fazla olaylar ve
nesneler var. En basta izmir "giizel" sifatiyla anilir. izmir'i pek az kisi sevmez. Hig oralarda bulunmamis olanlarin
bile adina duyunca yUzlerinde bir tebessim olusur.

Izmir sadece sahil kenari bir yer olmasi ya da sicak iklimiyle, 35,5 Karsiyaka'siyla, Goztepe sporuyla, Kordon
boyuyla, Pasaport iskelesiyle, ilk Kursun anitiyla, Konak Saat kulesiyle bilinmez. Y0reye 6zgU yiyecek icecek
kiiltdirt de vardir. Bir kere gekirdeksiz tiziim deyince hemen "izmir Uzimi" akla gelir. Birisi size baska sehirde
cigdem ya da gevrek dese O'nun izmirli oldugunu anlarsiniz. Belki bilmeyenler vardir, gevrek; simit, cigdem;
aycekirdegidir. (Bir de klorak derler ki, bu camasir suyunu tanimlar, bunun konumuzla ilgisi olmadig i¢in, detaya
inmeye gerek duymuyorum.)

Bana gére "boyoz" izmir'i izmir yapan en énemli 6gedir. Bunu sadece orada yapabiliyorlar. Alip memleketinize
gotiriip, buzlukta saklasaniz bile Izmir'de aldiginiz lezzete ulagamiyorsunuz. Gurbette olan izmirliler boyozu
Ozlemle anlatirlar. Milfdy hamuruna benzeyen ama ustasi tarafindan farkli bir usulle agilan bu bérek, sabahlar
sade olarak ya da ekmek niyetine haslanmis yumurtayla yenir. Sabahin erken saatlerinde firindan ¢ikar ve
birkac saat icinde tlikenir.

Genel olarak Ege'liler tabiatta yetisen, yenilebilir otlar ¢ok iyi tanirlar. Kendilerine gdre bu otlardan yemekler
hazirlarlar. Semt pazarlarinda bile bizim hi¢ tanimadigimiz yesillikler satilir. Sulu ve zeytinyagli yemekler onlar
icin bas taci yiyeceklerdir.

izmir'de gok fazla kebapglya rastlanmaz. Lokanta vitrinlerinde 6zel tencerelerde sebze yemekleri bulunur.
Kendine 6zgl yemek kultird, sokaklarda satis yapan, tavuk, nohutlu pilavcilarda da gérulir. Seyyar caml
camekan arabalarda, kare dilimlerin Gzerinde birer badem bulunan "sambali” tatlisini da unutmayalim. Bizim
kelle diiriim olarak bildigimiz "s6diis" de izmir'in sokak yemekleri arasinda yer alir. Bu sokak yemeklerini de en
¢ok kahverengi tabelalarin gésterdigi tarihi Kemeralti ¢arsinda bulabiliriz.

Bu trafige kapali agik hava ¢arsisinda bir insanin gereksinim duydugu her sey vardir. Besik, gamasir, gelinlik,
dondurma, kahve, akliniza ne gelirse... Isin ilging yani tarihi denen bu bdlgede eski hig bir diikkan olmamasi.
Sadece 1945 yilindan bu yana hizmet veren bir serbetci gdziime ¢arpti, onun da sahibi yeniydi.

Cocuklugumda bir Hiseyin amca vardi, baba dostu. Eginden daha iyi yemek yapardi. Sohbet konularini hep
yemek tarifleri olugtururdu. Aslen Giritli olmasina ragmen hayati Izmir'de gegmis. Evin gida alig verigini hep O
yapardi, en ugrak yeri de Kemeralti ¢arsisinda bulunan Havra sokakti. O'nun igin buradan satin alinan |zmir
tulumundan daha degerli bir peynir yoktu. Bu peyniri daha ¢ok dilimleyerek yagsiz tavada pisirmekten s6z
ederdi.

izmir'e en son gidisimde Havra sokada da ugradim, Hiiseyin amcayi rahmetle yad ettim. Havra sokak adini
tarihi bir havradan almis, sokagin bir ucunda havradan ¢evrilmis gibi duran bir cami var "Kestanepazari Cami"
Once bu yapidan dolay! sokadin adinin bu oldugunu diisindim. Caminin tonozlu mimarisi havrayi andiriyordu.
Ama bu cami 17. ylzyilda cami olarak yapilmig. Sokagin diger ucundaki havra bu sokada ismini vermis.

Evet Havra sokakta muhtesem izmir tulumlari satiliyor, izmir tulumunun kil kegisinin tulumuna basilan, Erzincan
versiyonundan daha hafif oldugunu ve tenekede salamura teknigiyle muhafaza edildigini biliyorum. Bu peynir tat
olarak daha hafif ve kendine has lezzettedir. Kahvalti sofralarini taglandiracak nitelikte.

Bu sokakta peynirin envai ¢gesidine rastlamak mimkin. Bununla birlikte baharat, meyve, sebze, kuruyemis,
balik, kugyemi, tahil da bulunabiliyor. Ozellikle Urlinler Ege'nin degisik yerlerinden gelmis, farkl tiir ve
lezzetlerde. Her fiyata her sey bulmak mimkin. Yemek yapmaya meraklilarin ilk geldikleri yer Havra sokaktir
herhalde.

Izmir'de bulundugum o giin ¢ok ilgingtir ki ilk defa sicak degildi, hos bir esinti, pargall bulutlu bir hava vardi. Belki
bu serin hava bundan sonra, Izmir izlenimimi degistirecek, aklimda baharat kokulari aldigim Havra sokakta,
teneke tulumu kalacak.

Banu Atabay
11.7.2001
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