—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HAVDEL (BATMAN)

1 su bardagi un

2 yemek kasigi tereyagi

2 su bardagi pekmez

2 su bardagi su

2 yemek kasigi file badem (Hafif kavrulmus)
1 cay kasigi karanfil

1 cubuk targin

Bir tencerede tereyadini eritin ve un ekleyip kavurmaya baglayin. Un esmerlesinceye kadar karigtirarak
kavurmaya devam edin. Bir sos tenceresinde pekmez, su, karanfil ve ¢gubuk targini kaynama noktasina gelene
kadar 1sitin. lmasi i¢in bir kenarda bekletip, kavrulmus una yavas yavas ilave edin. Pekmez ve un iyice
6zdeglesene kadar karistirin ve kavrulmug bademi ekleyin. Elinizle 1 kagik kadar alip sikarak gekil verin ve
servis tabagina dizin. Uzerine file badem serpistirin.

© lezzetler.com tarif no:164741 « adi:Havdel (Batman) « génderen:OlurMuOlur « indirme tarihi:21.05.2024 - 22:01


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/havdel-batman-vt116062
http://www.tcpdf.org

