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HAVAI RULOSU

1 tath kasidi zeytinyagi

3 yumurta

100 gr (1/2 su bardagindan biraz az) toz seker

100 gr (3/4 su barda@i) un (elenmis)

1 kahve kagsi§i vanilya esansi

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

Harci:

125 gr (1/2 su bardagi) krema

2 ¢orba kasi§i visne suyu

1 kliclk muz (kabuklar soyulup zar bigciminde dogranmig)
125 gr mandalina yada portakal (zar bigiminde dogranmig)

Once finninizi yliksek sicakliga (220°C) getirip 1sitiniz. 20x30 cm'lik bir rulo tepsisini aliiminyum kagitla kaplayip
1 tath kasidi zeytinyagi ile yaglayarak bir kenara birakiniz.

Yumurtalari ve toz sekeri atese dayanikli bir cam kaseye koyunuz. Kaseyi yarisina kadar sicak su dolu bir
tencereye yerlestirip agir atese oturtunuz.

Yumurta teli yada elektrikli ¢irpici ile yumurta ve toz sekeri, karisim iyice koyu ve sert olana kadar ¢irpiniz.
Kaseyi tencereden ¢ikarip madeni kasik yada spatulayla un ve vanilya esansini ekleyiniz.

Hazirladiginiz bu hamuru yagladiginiz tepsiye dokip bicagdin tersiyle diizeltiniz. Tepsiyi firina sokup 7-8 dakika,
ortasina batirilan bir bigak temiz gikana kadar pigiriniz. Tepsiyi firindan ¢ikariniz. Kek blyUkliginde bir yagli
kagidi tezgaha koyunuz. Ustline pudra sekerini serpip keki, tepsiyi ters gevirerek kagidin tstiine ¢ikariniz. Kekin
Ustiinde kalan altiminyum kagdidi alip atiniz.

Keskin bir bigakla, rulo yapmayi kolaylastirmak icin, kekin tabanindan 5 cm kesiniz. Yagh kagidin yardimiyla
(kagit icerde kalacak bigimde) keki rulo yapip, sogumaya birakiniz.

Harcini hazirlamak icin, kremayi orta boy bir kasede yumurta teli yada elektrikli ¢irpici ile iyice ¢irpiniz. Madeni
bir kasikla vigsne suyunu, muz ve mandalina yada portakali ekleyiniz.

Ruloyu yavasca agip yagdl kagidi atiniz. Kalin bir bigakla hazirladiginiz igi déseyip yeniden rulo yapiniz.

Ruloyu servis tabagina koyup dilimleyerek servis ediniz.
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