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HATUN TATLISI (KAHRAMANMARAS)

Hamuru icin:

1,5 cay bardag sut

1 cay bardagdi sivi yag
1 adet yumurta

Bir tutam tuz

Aldigi kadar un
Iciigin:

1 su bardag st

2 yemek kasigi irmik
3 yemek kasigi seker
Toz Antep fistidi
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

2 su bardagi su
Yarim limon

Uzeri igin:

2 yemek kasi§i tereyagi
Toz antepfisti§
Hamurlari agmak icin:
4 yemek kasigi nisasta
3 yemek kasigi un

Hamuru igin ilik sith yogurma kabina alin.

Igine yumurta, sivi yag, tuz ve un ilave edip hamuru yogurun ve dinlendirin.

Bir baska tencerede s(t, irmik ve sekeri birlestirip muhallebi kivamina gelene kadar pigirin.
Mubhallebiyi sogumasi i¢in kenara alin ve serbeti yapmaya baglayin.

Bunun i¢in seker ve suyu tencerede kaynatin.

Igine birkag¢ damla limon suyu ekleyip altini kapatin ve sogumaya birakin.

Dinlenen hamurdan mandalina blyukliginde bezeler koparip ince yufkalar haline gelene kadar hamuru agin.

Yufkalarin kenarlarini kesip kare haline getirin.

BuyUk kareleri dérde boéllp kiguk kareler haline getirin.

Kuguk kareleri elinize alip ortalarindan kivirarak bizdn.

Ortasina irmikli muhallebi ve Antep fistigi koyup kenarlarini katlayarak tepsiye dizin.
Tereyagini eritip tathlarin Gzerine strn.

Firini 180 derecede isitip tatlilariniz kizarana kadar pisirin.

Firindan ¢ikan tathlarin Gzerine soguk serbeti dokip Uzerine antepfistigi serperek servis edin.
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