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HATCANA BOREGI (KONYA)

MALZEME LISTESI

Hamur icin;

4 su bardagi un

Yaklasik 1,5 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

1 su bardagi un

Ic harci igin;

500 gr orta yagli beyaz peynir
2 adet orta boy kuru sogan

1 demet maydanoz

2 cay kasig kirmizi pul biber
Kizartmak igin;

2 su bardagi zeytinyagi

YAPILISI

Derin bir kabin igine un ve tuzu koyup karistirin. Azar azar su ilave edip yogurmaya baglayin. Kulak memesi
kivaminda ve ¢ok hafif elinize yapisan bir hamur elde etmelisiniz. Hamuru toparlayip oda sicakliginda bir saat
dinlendirin.

ic malzemesi igin; sodanlari gok ince yemeklik dograyip derin bir kabin igine aktarin. Uzerine rendelenmis
peynir, karabiber ve pul biberi ekleyip karistirin.

Dinlenen hamurdan yumurta buyUkligunde parcalar-bezeler koparip hafif unlu tezgahta acabildiginiz kadar ince
yufkalar agin. Actiginiz yufkanin dort bir ucunu hamurun ortasinda toplayip, kare bir sekil verin.

Kare yufkayi dérde bdliin. Her bir parganin tizerine peynirli igcten koyup U¢gen seklinde yada zarf seklinde kare
kapatin. Kenarlarini parmakla bastirip yapistirin. Genig bir tavaya yagdi koyup, kizdirin. Boérekleri 6nli arkali
kizartip, Uzerine kagit pecete serilmis bir servis tabagina ¢ikarin. Sicak ikram edin.
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