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HATAY KAGIT KEBABI VE TEPSI KEBABI ARASINDAKI
FARKLAR

Tepsi kebabi ile kagit kebabinin yapiliglari ayni ve malzemeleri de aynidir.

Tepsi kebabinda sadece salga koyuluyor ve sulu gikiyor biraz, kagdit kebabi ise kendi yaginda daha kuru oluyor.
Gogunlukta kagit kebabi daha ¢ok tercih ediliyor. Glink(i kagdit kebabi daha lezzetli, etin kendi lezzetiyle, salga
suyu olmadan pistidi i¢in kagdit kebabini daha ¢gok dneriyoruz.

Kagit kebabi Antakya[?lnin meshur bir yemegidir. Kagit kebabinin Antakya[?lya ait oldugu tescillendi. Yani gevre

illerden de soyllyoruz kagit kebabi bizim falan ama bu Antakya[?lya ait bir yoresel yemek tlirlidir ve bagka bir
yerde bu lezzeti alamazsiniz.

EXPO 2021 6ncesi Hatay[?lin kagit kebabi tescillendi.
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