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HASUTA (ERZURUM)

1 yemek kaşığı tereyağı
1 kahve fincanı nişasta
1 tatlı kaşığı un
1 su bardak su
Şeker

Geniş bir kaseye şeker, su, un ve nişastayı koyarak bir çatal yardımıyla çırpın.
Topaksız bir karışım elde edin.
Tereyağını bir tavada eritin ve üzerine karışımı ekleyin.
Sarı renkli yağı çıkana kadar karıştırarak pişirin.
Sıcak olarak servis yapın.

Not: Özellikle bebek, çocuk ve hasta yemeği olarak da bilinen hasuta Erzurum mutfağına ait ve kolaylıkla
yapabilen bir lezzettir.

© lezzetler.com tarif no:147330 • adı:Hasuta (Erzurum) • gönderen:akraba • indirme tarihi:19.04.2024 - 12:04

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hasita-erzurum-vt18021
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/hasuta-erzurum-147330.jpg
http://www.tcpdf.org

