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HASUTA (ERZURUM)

1 yemek kasigi tereyagi
1 kahve fincani nisasta
1 tath kasidi un

1 su bardak su

Seker

Genis bir kaseye seker, su, un ve nisastayl koyarak bir ¢atal yardimiyla ¢irpin.
Topaksiz bir karigim elde edin.

Tereyagdini bir tavada eritin ve Uzerine karigimi ekleyin.

Sari renkli yadi ¢ikana kadar karistirarak pisirin.

Sicak olarak servis yapin.

Not: Ozellikle bebek, cocuk ve hasta yemegi olarak da bilinen hasuta Erzurum mutfagina ait ve kolaylikla
yapabilen bir lezzettir.
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