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HASTA CORBASI

Elif Korkmazel

Yarim kilo tavuk eti

2 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
3 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

1 tath kasidi tereyad

1 cay kasigi pul biber

6 su bardagi suyla tavuk etlerini 20 dakika pigiriyoruz. Stzgegten gegirip tavuk suyunu ayiriyoruz. Tavuk etlerini
de iri parcalara bdllyoruz. Tencereyeunuvetereyadinikoyup3dakikakavuruyoruz.Uzerinesizilmis tavuk suyunu
koyup kaynatiyoruz.Koyulasinca igine irice dogradigimiz tavuk pargalarini koyuyoruz. Servis yapilacagi zaman
tereyagi yakip, pul biberle kizdirip ¢orbanin lizerine ddkip servis yapiyoruz.
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