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HASTA CORBASI

1,5 litre su

1 adet tavuk gégsi

2 yemek kasigi un

4 yemek kasigi zeytinyagi
2 yemek kasig tel sehriye
Yarim adet limon

1 adet yumurta sarisi

1 tath kasidi toz zerdegal
Tuz

Tavugdu 1,5 litre suyun iginde haslayin.

Tavuk haglaninca suyunu sizup, etini bir catal yardimiyla didikleyin.

Zeytinyagini tencerede kizdirip unu bu yagda kavurun.

Kokusu ¢ikana kadar kavurdugunuz una tavuk suyunu karistira karigtira ilave edin.

Tel sehriyeyi de ekleyip yumusayana kadar ¢orbanizi pisirin.

Bu esnada limon suyunu ve yumurta sarisini ¢irpin ve bir terbiye hazirlayin.

Tenceredeki kaynayan tavuk suyuyla iistirdiginiz terbiyeyi corbaya ekleyin.

Didiklediginiz tavuk gégsina, tuzu ve zerdecali da ekleyin.

Karistirarak bir tasim daha kaynattiginiz corbanizi, sehriyeleri yumusadiginda servis edebilirsiniz.

Not: Dilerseniz servis asamasina Uzerine Kiyllmis dereotu, maydanoz serpistirebilirsiniz.
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