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HASSELBACK PATATES

https://www.haberturk.com

Patates
Tereyagdi
Tuz
Sarimsak
Kekik
Siviyag
Kirmizi biber
Karabiber

Firini 200 dereceye kadar 6énceden isitin.

Patateslerden birini dograma tahtasinin Gzerine koyun. Patatesin her iki tarafina bir tahta kasik veya ¢cubuk

yerlestirin ve yaklasik 2 mm araliklarla patateste yariklar agin.

Tahta kasiklar/yemek cubuklari, patateslerin tamamini kesmenizi engellemeye yardimci olacaktir (bigakla

cizebileceginiz i¢in eski kagiklar/yemek cubuklar kullanmak iyi bir fikirdir).

Kalan patateslerle ayni islemi tekrarlayin ve sig, dékme demir tavaya veya sig bir kizartma tepsisine yerlestirin.

Yag, tereyagl, sarimsak, kekik, tuz, karabiber ve kirmizi biberi karigtirin.

Sos igin: 2 yemek kasi§i zeytinyadi, 2 yemek kasigi tuzsuz tereyagi, 2 dis sarimsak, yarim gay kasigi kurutulmusg

kekik, ceyrek cay kasidi tuz, ceyrek ¢ay kasigi karabiber, ceyrek ¢ay kasigi kirmizi biber Karigimi patateslerin

Uzerinde gezdirin.

Patatesleri firina koyun ve yumusayana kadar 60-70 dakika pisirin. Patatesleri pisirme sirasinda 2-3 kere
aglayin.

Iysterseniz Uzerine taze kekik yapraklari ve biraz tuz serperek servis edebilirsiniz.
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