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HASSA CORBASI

1 kavanoz Tukas Taze Bamya
200 g Tukas Nohut Haglama
4 havug

3 kabak

4 orta boy patates

3 orta boy kereviz

100 g I1spanak

2t et suyu

300 g Tukas Misir

2 orta boy sogan

100 g tereyadi

Tuz, karabiber

Havug, kabak, patates, ispanak ve kerevizleri temizleyip, kiiglk pargalar seklinde dograyin.
Soganlari ince ince kiyin.

Tereyagini tencerede kisik ategte eritin.

Sogani da ekleyip, soganlar pembelesinceye dek kavurun.

Dilimlediginiz sebzeleri de ekleyip, soteleyin.

Et suyunu ilave edip, sebzeler yumusayincaya dek pisirin.

Tane misir, nohut ve taze fasulyeleri ekleyip, bir tagim daha pisirin.

Tuz ve karabiberle tatlandirip, servis yapin.
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