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HASPIRLI HARPUT CORBASI (ELAZIG)

Elazi§ il Kiltdr ve Turizm MUdurlugu

1 su bardagi nohut

1 su bardag dé6gme

3 kasik kavurma

1 adet kuru sogan

1 kase yogurt

1 yumurta

1 yemek kasigdi tereyadi
1 tutam haspir otu

2 yemek kagsigi un

6 su bardagi su

Nohut ve dévme aksamdan islatilir, ayri ayr haglanir.

Bir tencerede yogurt, yumurta, un, tuz ve az su ile ¢irpilir.
Karigtirilarak kaynatilir. Gok koyu olursa biraz daha su eklenir.
Kaynayan karisima haglanmig nohut ve dévme katilir.

Sogan yemeklik dogranir.

Bir kapta tereyagi, sogan kavurma ile kavrulur ve bu karigima eklenir
Bir - iki tagim kaynatilip ocaktan alinir.

Bir tavada 2 yemek kagigi tereyagina haspir otu eklenir.

Tereyadl haspir otu gorbanin Ustiine gezdirilir.

Sicak olarak servis edilir.

Not: istege gore kavurmasiz da yapilabilir. Kavurmasiz yapilmasi halinde sogan eklenmez.

© lezzetler.com tarif no:167499 « adi:Haspirli Harput Gorbasi (Elazi§) « gonderen:Gil « indirme tarihi:17.04.2025 - 13:13


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/haspirli-harput-corbasi-elazig-vt117616
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/haspirli-harput-corbasi-elazig-167499.jpg
http://www.tcpdf.org

