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HASLANMIS YUMURTALI MAYANOZELI DONDURULMUS
SALATA

20 Gr Bezelye

20 Gr Havug

1 Kg Patates

10 Adet EIma

1 Miktar Limon Suyu

1 Miktar Tuz

1 Miktar Karabiber

6 Yemek Kasigi Mayonez

6 Yemek Kasigi Eksi Krema
1 Paket Hazir Sebze Gorbasi
1 Miktar Su

1 Miktar Jelatin

5 Adet Yumurta

1 Miktar Kirmizi Biber

1 Miktar Maydanoz

3 yemek kagig margarin

Once yumurta 10 dakika pisirelim sogumasini bekleyelim. Havug, patates ve bezelye ayri ayri tuzlu suda
yumusayincaya kadar pisirelim. Elma soyup kiguk kipler halinde dograyip limon suyu ekleyelim. Cok yavas
yavas karigtirarak bir kapta eksi krema, tuz ve karabiber karigimi sebzeleri ve elma ekleyin. Karigima sebze
corbasini ekleyip margarini de birakalim. Kisik ateste dagitmadan surekli karigtirin, sogumaya birakin. Akiskan
salataya, j6le ve mayonez ile kanigtirilir. Jelatine hargtan ekleyip orta kismina yumurtalari koyup rulo yapiyoruz.
En az 5 saat buzdolabinda bekletiyoruz ama bitiin gece birakabilirsiniz ise bu daha iyidir. Ertesi glin salata
kirmizi biber ve maydanoz yapraklariile susleyip kahvaltida servis yapabilirsiniz.
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