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HASLANMIS YUMURTA

https://www.milliyet.com.tr

Yumurtalar kabuklariyla birlikte soguk suyla dolu bir tencereye alin ve ocaga koyun. Eger yumusak bir
haslanmis yumurta elde etmek istiyorsaniz 3-4 dakika pisirin.

Daha kati bir yumurta elde etmek istiyorsaniz 6-7 dakika pisirin. Pisen yumurtanizin suyunu suiziin ve 1 dakika
boyunca soguk suda bekletin. Bu yéntem yumurtanizin kolayca soyulmasini saglayacak ve pismesini
engelleyecektir.

© lezzetler.com tarif no:153130 « adi:Haslanmis Yumurta « génderen:Yemekhane ¢ indirme tarihi:06.04.2025 - 08:59


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/haslanmis-yumurta-vt110382
https://www.milliyet.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/haslanmis-yumurta-153130.jpg
http://www.tcpdf.org

