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HASLAMA TAVUK

Elif Korkmazel

2 adet ince dévilmus tavukgdgsu
2 adet kdzlenmig kirmizibiber
Tuz, karabiber

Sosu igin:

1 corba kasig zeytinyagi

2 adet domates

Tencereye 3 su bardadi kadar su koyup kaynatin. Tavuk etlerini 3 parmak eninde kesin. Bir ucuna kézlenmis ve
dilimlenmis kirmizibiberi katip rulo yapin. Aliminyum folyo k&gidina seker paketi gibi sarin. Kaynayan suyun
icine katip 15 dakika haslayin. Tavaya sosu igin rendelenmis domatesi koyup lzerine zeytinyadi ekleyip 5
dakika pigirin. Tavuk paketlerini dikkatlice ¢ikartin. Dilimleyip sosla beraber servise sunun.
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