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TAVUK KOFTE HASLAMA

WWW. ilic.com.tr

Pilic Gégusi 250 gr
Havug 4 Adet
Kabak 2 Adet
Yumurta 2 Adet

Pilic g6gsunu kiymalik gektikten sonra yumurta ile karistirip ceviz biyikliginde yuvarlayip 15 dakika kadar
kaynamis suyun icerisine atip kabak ve havuglarla beraber pisiriyoruz. Daha lezzetli hale getirmek icin defne
yapragi ve sogan koyulabilir.
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