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HASLAMA TAVUK BUTLARI

4 tavuk budu

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay bardagi arpa sehriye
1 su bardag piring

1 defne yaprag

Tuz, karabiber

1 sogan

Tencereye tavuk butlarini, bitin sogani ve defne yapragini yerlestirip Uzerine 4 bardak kadar su ekleyip etler
yumusayincaya kadar pisirin. Daha sonra stizip, suyunu pilav yapmak icin ayirin. Sehriyeyi tereyaginda
kavurmaya baglayin. Rengi déniince tzerine pirinci ekleyip kavurmaya devam edin. Tavuk suyunu koyup 20
dakika kadar pigirin. Pilav pigirirken 6I¢U soranlara séylemek isterim ki, ben Gzerini bir parmak gececek kadar
su koymay! tercih ederim. Bire bir bucuk ya da bire iki 8lgt de kullanilabilir, biliyorsunuz pirincine gdre degisir.
Servis yaparken pilavin tzerine haglanmig tavuk butlarini yerlestirin.
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