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HASLAMA RAMAZAN TAVUGU

4 adet ince dévilmuis tavukgdgsu
1 adet kézlenmis kirmizibiber
Tuz, karabiber

1 ¢corba kasigi tereyag

1 corba kasigi salca

1 cay bardagi su

ince dévillmiis tavuk etlerinin ortasina dilimlenmis kirmizibiberi koyup rulo seklinde sarin. Sonra folyo kagidina
da sarip seker paketi gibi kenarlarindan sikistirip kaynayan tuzlu suda 10 dakika haslayin. Tavuk etini dilimleyin,
salgall sos yapip servis yapin. Bu yemek sossuz da yenebilir.
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