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HASLAMA

Malzeme:

1 kg kemikli dana eti

1 adet sogan

2 adet havucg

1 adet kereviz

5-6 adet patates

2 dis sarimsak

2-3 adet Tane karabiber

1 corba kasigi Bizim Margarin
4-5 su bardagi su

yeteri kadar Tuz

Terbiye Igin :

2 ¢orba kagsigi Bizim Mutfak Un
1 adet limon suyu

2 ¢orba kasigi su

Patateslerin kli¢cUklerini blttin olarak, kerevizi kiip bi¢iminde, havuglar da parmak uzunlugunda dograyin.
Sogani dorde bélin. Gégus tarafindan alacaginiz kemikli parga dana etini dibi kalin bir tencerede énce yadsiz
olarak, suyunu salip ¢cekinceye kadar soteleyin. Biraz kizarinca, sodan, havug, kereviz, patatesler ve margarini
tencereye ekleyerek karistirin. Su, sarimsak ve karabiber tanelerini ilave edin. Kisik ateste sebzeler
yumusayincaya kadar yaklasik 40 dakika daha pisirin. Tencereyi kenara alip ilitin. Terbiye igin tim malzemeyi
bir kasede ¢irpma teliyle ¢irpin. Terbiyeyi illyan haglamaya ekleyip karistirin. Terbiyenin kesilmemesi icin gok
kisik ateste i1sitip tuzunu ayarlayin. Sicak olarak servis yapin.
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