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HASIL (ERZINCAN)

http://www.kamuajans.com

3 su bardagi un

3 bardak kaynar su

1 tath kasidi tuz
Toparlamak igin:

1 su bardagi kaynar su
Banmak icin:

150 gr tereyagi

Ocagin altini yakalim. Genis yayvan bir tavaya yada tencereye unu dokelim.

Ardindan ¢ su bardadi kaynar suyu unumuza azar azar dékelim. Tuzunu ilave edelim vede tahta bir kagikla
karistirarak. Macun kivamina getirelim.

Ocagin altin kapayalim tenceremizi tezgaha koyup el blendirinin bigak kismiyla hamurumuzu pirizsiz topaksiz
kivama getirelim.

Tekrar ocaga alalim tzerine bir su bardadi kaynar suyu azar azar ddkerek hasil hamurunu pigirelim.

Ocagin altini hafif kisalim helva yapar gibi suyunu azar azar ilave ederek ters diiz ederek pisirmeye birakalim.
Diger ocakta bir ufak tavada 150 gr tereyagdini iyice kizdiralim. _

Altini kapatalim pisen hasil hamurunu bir blyUk firin tepsisinin i¢ine soguk su koyalim. Igine hasil tenceremizi
oturtalim.

Hamurun ortasini kasikla gukur agalim o gukura tereyagini dékerek kasikla hasilimizdan bir miktar alip

tereyagina bandirarak yiyelim.
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