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HASHASLI YUMUSAK COREK

MALZEMELER,;

1 su bardagdi ¢ekilmis haghas

1 su bardag yogdurt

2 tane haglanmis patates

1 kahve fincani sivi yag

1 tane yumurta(sarisi Uzerine sirilecek)
Aldig1 kadar un

ICIIGIN;

1 su bardag haslanmig yesil mercimek
1 tane rendelenmis kuru sogan

Tuz ve karabiber

1 yemek kasigi sivi yag

YAPILISI;

Hamuru yoduracaginiz kabin icine dnce haglanmig patatesleri rendenin ince tarafindan rendeleyin. Yogurdu
yumurta akini, tuzunuda koyup parmak uglarinizla karistirin. Yumusak bir hamur olana kadar yani kulak
memesinden daha yumusak hamur olana kadar un ilave edin. Ele yapismayacak kivama gelinceye kadar
yogurun. Hamur iki misli kabarincaya kadar bekletin.

Bu arada icini hazirlayin.Haslanmis mercimeklere rendelenmis sodani ve yagi, karabiberi ve tuzu karistirin.

Bir kabin igine haghagi sivi yagla inceltin.Mayalanan hamurdan iki limon biyiikliglnde beze alin. Elinizle biraz
aclp her tarafina haghag surin. Ig malzemesinden koyun.Hamuru sagdan ve soldan igin tsttine kapatin.
Uzerine yumurta sarisi sriin. Tohum hashasiniz varsa Uizerine serpin. Birazda tepside mayalandirin. Onceden
isitilmig firinda 180 derecede kizarincaya kadar pisirin.

Not;i¢ icin istediginiz malzemeyi kullanabilirsiniz. Ama patatesli ve mercimekli ¢ok lezzetli oluyor.

Afiyet olsun.
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