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HASHASLI YESIL MERCIMEKLI BOREK

https://www.hasata.com.tr

5 tane yufka

2 su bardagi Hasata Yozgat Sultani Yesil Mercimek
1 tane blyuk boy sogan

3 dig sarimsak

1 yemek kasigi domates salgasi
Yarim su bardagi zeytinyagi

1 tutam maydanoz

1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi kirmizi toz biber

1 cay kasigr kekik

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi tuz

3 yemek kasigI hashas

1,5 su bardagi zeytinyagi

Once i¢ harcini hazirlamak icin sogani ve sarimsaklari ¢ok ince ince keserek pembelesinceye kadar kavurun.
Salgasini, baharatlarini ekleyerek kavurmaya devam edin.

Hasladiginiz Hasata Yozgat Sultani Yesil ilave edin ve birlikte kavurun.

Altini kapattiginiz zaman ince kestiginiz maydanozlari tGzerine serpistirip karistirin, sogumaya birakin. Bu arada
hashasi seyreltin.

Genis bir kasenin icine,1,5 su bardagi zeytinyadi ve 3 yemek kasi§i dolusu hashasi ekleyerek yufkalara
rahatlikla surtlebilecek kivamda puriizsiiz oluncaya kadar karigtirin.

Yufkayi pisirme kagidi serdiginiz tepsinize yerlestirin.

Sivi yag ve haghagli karisimdan 2-3 kagik tizerine gezdirip firca ile her yerine gelecek sekilde strin.

Uzerine bir yufkada daha serin ve tekrar sivi yag ve hashas karisimindan sirdn.

Yesil mercimekli i¢ harcindan koyduktan sonra tzerine bir kat yufka koyarak fir¢a ile haghagli, sivi yagli
karigsimdan sUrUn.

180 derecede 30 -35 dakika isitilmig firinda kizarincaya kadar pisirin.
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