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HASHASLI VE TARCINLI TATLI POGACA

Hamur Malzemeleri:

1 paket Pakmaya Mayali Pogaga Harci
500 g bugday unu

1 cay kasigi tuz

200 g tereyag (oda i1sisinda yumusamig)
150 ml ik sdt (1,5 ¢ay bardad)
100-200 ml ilik su (1-2 cay bardag)

I¢c malzemesi:

1 su bardagi haghas ezmesi

1 cay bardagdi toz seker

1 tath kagigi targin

Uzeri icin:

1 yumurtanin sarisi

1 yemek kasigi Pakmaya Pudra Sekeri

Bir karistirma kabina unu eleyin. Uzerine Pakmaya Mayali Pogaga Harci paketinin tamamini ve tuzu doékip
harmanlayin.

Daha sonra oda isisinda yumusamig tereyagdini ve ilik sttt ekleyin. Yogurmaya baglayin. Azar azar 6l¢ulu ihk
suyu ilave edin. Hamuru yogurdukca suyunu ¢ekecektir. Plrlizsiz bir hamur elde edinceye kadar yaklagik 10
dakika boyunca yogurun.

Hamuru ikiye ayirip Gzerlerini értin. llik bir ortamda, hamurun hacimleri yaklasgik 1,5-2 katina ¢ikana dek, 30
dakika bekletin.

Hamurlari yeterince dinlendirdikten sonra ayri ayri, un serpilmis tezgahin iizerinde, 1 cm[?lden biraz daha kalin
olacak sekilde merdane yardimi ile ac¢in. Uzerine hashas ezmesi siriin, seker ile tar¢in karigimindan serpin.
Rulo seklinde sarin. Rulonun her iki ucunu iki parmak genigligi kadar kesip bu parcalari kenarda bekletin.
Ruloyu bir tarafinda 3 parmak bosluk birakacak sekilde, yukaridan asagi dogru tek hamlede kesin. Kenarda
beklettiginiz bir adet klicUk parcay! da aradaki bosluga yerlestirin. Kivirarak 6rgi seklini olusturun. Alt taraftaki
bosluga da ayni sekilde ayirdiginiz pargayi yerlestirerek drgiyU butinlegtirin.

Kalan hamuru da ayni sekilde hazirlayin. Hamurlari ayri ayri yagh kagit serili firin tepsilerine yerlestirin ve oda
Isisinda, yarim saat daha mayalandirin. )
Dinlendirdiginiz pogaga hamurlarinin tizerlerine yumurta sarisi ve pudra sekeri karisimindan siiriin. Onceden
isitilmig 180 dereceye ayarli firnda, 30 dakika pigirin.
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