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HASHASLI VE PASTIRMALI CITIR BOREK

4 Adet Yufka

2 Cay Bardagi Su

2 Gay Bardagi Siviyag

2 Adet Patates

8 Dilim Pastirma

1 Cay Kasigi Tuz

1 Cay Kasigi Karabiber

1 Adet Yumurtanin Sarisi
1 Corba Kasigi Haghas

Patatesleri haglayalim. Catalla ezelim, igine tuz ve karabiber ekleyip karigtiralim. Pastirmalari kiiglk pargalara
bolelim.

Yufkanin birini tezgahin Uzerine serelim. Bir kapta karistirdigimiz zeytinyag ve suyu yufkanin her yerine
gezdirelim. Diger yufkayi da lzerine serip, ayni sekilde zeytinyag ve sulu karigimi Uzerine gezdirelim. Yufkalar
tipki sigara boregi gibi Giggen seklinde 8 pargaya bolelim. Genis kenarlarina patatesli ve pastirmali icten koyalim
ve rulo seklinde sarip yaglanmis tepsiye yerlestirelim. Diger 2 yufkaya da ayni islemi yapalim.

TUm béreklerin Gizerine yumurta sarisi ve zeytinyagi karisimini stirelim. Son olarak haghagla susleyip 15-20
dakika firinlayalim. Sicak sicak servis yapalim.
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