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HASHASLI VE KAYISILI TART

100 gram tuzsuz stizme yogurt
2 ¢orba kagiJi st

4 corba kagigI margarin

1 adet yumurta

50 gram toz seker

250 gramun

Yarim paket kabartma tozu
450 gram kayisi

2 adet yumurta aki

1-2 ¢gorba kasigi toz seker

250 gram haghas

2 ¢orba kagsigi limon suyu limon suyu
150 gram un

50 gram toz seker

100 gram margarin

Firini 175 dereceye ayarlayip 6nceden isitin. Firin tepsisini yaglayin.

Hamur Igin: Szme yogurdu siit, margarin, yumurta ve sekerle karistirin. Unu kabartma tozuyla karigtirin. Unlu
karigsimin yarisini yogurtlu karigimla ilave edin. Artan unlu karigimi da ekleyip yogurun. Hamuru agip tepsinin
icine yerlestirin. Kayisilari yikadiktan sonra ikiye bollp ¢ekirdeklerini ayiklayin. Yumurta akini koyulasincaya
kadar sekerle ¢irpin. Haghagin 2/3'Undi igine ilave edin. Karigimi limon suyu ile tatlandirin.

Tartin Ustl Igin: Un ile artan haghasgi, seker ve sana yagini karistirin. El blenderinin karistiricilariyla top top olana
kadar ezin. Haghagl karigimi hamurun Ustiine yayip kayisilari Gzerine yerlestirin. Haghagli karisimi kayisilarin
arasina serpin. Tarti 175 derece isitilmig firinda 45 dakika pisirin. Pistikten sonra firndan ¢ikarin ve tepsinin
icinde sogumasini bekleyin.

© lezzetler.com tarif no:114923 « adi:Haghagli ve Kayisili Tart « gdnderen:gul sel « indirme tarihi:24.05.2024 - 07:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hashasli-ve-kayisili-tart-vt84263
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/hashasli-ve-kayisili-tart-114923.jpg
http://www.tcpdf.org

