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HASHASLI VE ISIRGANOTLU GOZLEME

https://www.sabah.com.tr

Hamur icin:

150 gram hashas ezmesi

4 su bardagi un

1 paket (10 gram) instant maya
1,5 su bardagi ik sit

2 tath kasig tozseker

1 cay kasigi tuz

Yarim su bardagi findik yag
Iciigin:

250 gram isirgan otu

200 gram tulum peyniri

100 gram beyaz peynir
Yarimsar demet kiyilmig maydanoz ve dereotu
1 adet yumurta

1 adet patates

Tuz

Karabiber

Pulbiber

Uzerine:

Tereyagdi

Un, maya, ilik stt, tozgeker ve tuzu yogurma kabina alip, ele yapigmayacak bir hamur elde edene kadar
yogurun. Uzerini nemli bir bezle 6rtln ve iki misli kabarana kadar dinlendirin. Hamuru dikddrtgen biciminde ve
yarim cm kalinliginda agin. Hashas ezmesi ile findik yagini karistirin ve hamurun Gzerine elinizle strtin. Hamurun
genig kismindan baglayip sararak rulo yapin. Bu ruloyu 20 adet esit pargaya kesin. Bir parga hamuru kestiginiz
taraf Uste gelecek sekilde tezgaha koyun ve pasta tabagi blyUkluginde agin. Igi igin yikanmig ve ayiklanmig
Isirgan otunu kiyin. Igine tulum peyniri, beyaz peynir, maydanoz, dereotu ve yumurta koyun. Patatesi rendeleyip,
suyunu sikin. Daha sonra isirgan otlu karisimin igine katin. Tuz, karabiber ve pulbiber ekleyip, tim malzemeyi
karnstinn. Agtiginiz hamurun yarisina bu hargtan koyun ve diger kismi zerine kapatip, yarim ay sekli verin. Diger
hamur pargalarini da ayni sekilde hazirlayin ve yapismaz ylzeyli bir tavada 6énld arkal kizartin. Servis tabagina
aldiktan sonra bir yizlerine tereyadi surip, sicak olarak servis yapin.
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