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HASHASLI TUZLU KURABIYE

Elif Korkmazel

3 corba kagiJ! tereyagdi

1 cay kasigi tuz

Yarim ¢ay kasigi mahlep
1 adet yumurta

Aldigi kadar un

Uzeri igin:

1 adet yumurta aki

2 corba kasiJi hagshas

Derin bir kabin i¢cine tereyagini koyup Uzerine yaklasik 2 su bardag| un ilave edin ve yogurmaya baslayin.
Uzerine tuz, mahlep ve yumurtay! ilave ettikten sonra da yogurmaya devam edin. Gerekirse karisima biraz daha
un ilave edip kulak memesi kivaminda hamur yogurun. Elinizle ceviz blyUkliginde parcalar alip kalem gibi ince
uzun bir gerit yapin. ikiye katlayin ve burgu haline getirip, yaglanmis, unlanmis firin tepsisine dizin. Uzerine
yumurta aki ve hashas serpip 180 derecedeki firinda 15-20 dakika pisirin. Soguyunca servis yapin.
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